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PRODUCCION PESO-WEIGHT | POTENCIA VOLUMEN-SIZE DIMENSIONES -DIMEN5|0NSE |
PRODUCTION POIDS POWER VOLUME |
PUISSANCE |
kafh Lbs/h kg Lbs P | ™ |A B C D
2605 550 7.600 1.870
400/500  gsoj1100 | 2780 66 6,55 245 865 g7 10t 2y 56 At
600/800 13201760 | 3320  7.304 " s Ao [VRE BE SEEE ad
1.300/1.500 2.860/3.300 | 5030  11.066 1" 0 IS (T ne oot
1.500/1.800 3.300/3.960 | 6650 14.650 1 60 2.120 31;'%5 1,51509 391-?1[:3 2--’5‘_1;? mm

MASETO S.L, se reserva el derecho de modificar cualquier maquina o componente sin previo aviso.
MASETO S.L., reserves the right to modify any machine or component without previous notice.
MASETO S, se reserve le droit de modifier n'importe guelle machine ou composant sans préavis.



SECADERO HORIZONTAL CONTINUO asEeTo

Tach e la g |tk

E Sisterna disenado para eliminar la humedad que frutos secos. como
almendras, avellanas, anacardos, pinones. pistachos y pepilas de
albaricoque. absorben durante las distintas fases de su
procesado También su utihzacidn es iddnea después de los procesos

en humedo del industnializado (elaboracion de \Wminas, pahitos y

medias - consultar documentacion Maselo correspondiente)
En su intenior un sistema de bandes abatibles de diseno exclusivo
y facilimente desmontables se encargan de transportar el producto
hacia el exterior Eslas bandejas son construidas en acero inoidable
v aguereadas para una perfecta ventdacidn El movimienta de las
bandejas se regula sepin las necesidades del producto Las puertas
situadas en todo su perimetro, ofrecen la posibilidad de acceso al
interior para su limpieza v mantenimiento. Equipada de un centrol
auton¥ddico de permananci de producto en su mterior y de regulacion
de temperatura con el objetive de adecuar estos pardmetros a los
diferentes tipas de (rulos secos y a las necesidades de produccion

UK This equipment has been desizned to remove the humidity which
may b absarb by dry fruits such es almonds, hazelnuls, cashew nuts,
pinenuts, pietachios. apricol nuts, during ther processing W s also
suitable for use after any industrial process in @ wel almaosphere
{slicing. halving and choppirg - see corresponding literature)

In the equipment, the product is carried by means of 2 dizmountable
systern of trays - an exclusive Maseta's design. They are all made of
stanless steel and drilled 1o achieve perfect ventdation The movement

of the trays can be repulated according to the type of product
Adequale access doors are siluated all ércund the sides af the unil

in arder 4o make cleaning and maintenance simple. An automatic
syztem of control the product and temperaiure repulates all process

conditions to the type of product and production neads

F Cetle unité de production a été congue pour eliminer I humdité de

fruits secs teks qu'amandes, nosettes, noix de cajou, pignorns, pelaches.
novaux d'abricot. absorbent durant les differentes élapes de leur
preparation. Son utilisation est auss! trés adaplée aprs ies processus
en atmesphére humide (£laboration de lamelles, bilonnets ou moitigs
- voir fa docurnentation Maseto correspondante).
A l'intérieur. un systéme de plateaux escamotables de design exclusif
et facilernent démontatiles véhicule fes produts vers l'exténeur Ces
plateaux sont fabrigués en acier inoxydable et sont perforés de
mamiere @ oblenir une parfaite ventilation Leur mouvernent est
réguté selon Yez besoins du produit. Les portes, situées sur tout le
perimetre, offrent un possibilité d'accés a lintérteur de la machine
pour son rettayage et entretien. Equipée d'un contrile automatique
de présence de produil et de régulation de température dans le but
d'adapter ces différents parametres aux differents types de fruits
secy et aux besoins de production

Sisterna de aspiracion opaonal situado en la boca de salida del
producto

uk | Make to order. a suction system can be installed in the delivery
outlet

F | Systeme d'aspirabion optionnel situé en sortie de produi
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